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aceite de oliva virgen extra
extra virgin olive oil

teji chuzha ginlin yéu % 4] ME R

s. sgm. m. ACEITES. Aceite de oliva virgen de médxima calidad y sin defectos organolépticos. Tiene un alto
contenido en antioxidantes y otros componentes saludables y mantiene inalterables todo su aroma y
sabor. Su valor gastronémico y nutricional es maximo. EI aceite de oliva virgen extra debe considerarse el
mejor de los aceites de oliva. Tiene unos indices fisico-quimicos que expresan que ha sido elaborado en
las mejores condiciones con una acidez menor de 0,80 y con unos sabores limpios, sin alteraciéon alguna.

extra virgin olive oil
aceite de oliva virgen extra

teji chuzha ginlin yéu % 4] ME R

n. phr. OLIVE OILS. Virgin olive oil of the highest quality and free of organoleptic defects. It is rich in
antioxidants and other salubrious components. It preserves its full aroma and taste unaltered. It is of a
highest gastronomic and nutritional quality. Owen et al. concluded olive oil has a higher antioxidant
capacity than seed oils and extra virgin olive oil 1s more potent than retined virgin olive oil due to its
higher concentration of antioxidants.

teji chuzha ginlin you 45 2% 4] B 1
aceite de oliva virgen extra
extra virgin olive oil
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canal electrénico
electronic channel
dianzi qudao HFIEHE
s. sgm. m. COMERCIO. Canal de distribucién integrado por los intermediarios que comercializan un

producto a través del sistema de venta online. DirectodelOlivar.com comenzo como un canal electrénico
dedicado exclusivamente a la venta de aceite. Sin.: venta online.

electronic channel
canal electrénico

dianzi qudao HFIEHE

n. phr. COMMERCE. A distribution channel composed of all the intermediaries mvolved in the process of

marketing a product through an online sales system. The electronic channel has been developed in
response to customer demand and it has been delivered by working with the industry, including specialist
farm software providers. Syn.: online selling.

dianzi qudao HFEIE
canal electrénico
electronic channel
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frutado

fruity

gud wei RIR
adj. CATA. Flavor caracteristico de aceites procedentes de aceitunas sanas, frescas, verdes o maduras,
considerado un atributo positivo de los aceites de oliva virgenes. Extraido de hojiblanca y picual sobre
todo, es un zumo [aceite Andoleum] de marcado sabor almendrado y frutado exquisito. Inf. adic.: este
atributo depende de la variedad de aceituna de la que proceda el aceite: olor a hierba fresca (hojiblanca),
almendra (arbequina), hoja de olivo, de higuera (picual), etc.

fruity

frutado

gud wei RIR
adj. TASTING. Flavour of the ol that 1s obtained from fresh and green or ripe sound olives. It 1s a positive
attribute of virgin olive oils. Golden to deep yellow in color, fruity on the palate with an agreeable taste of

sweet but slightly bitter almond.

gud wei IR

frutado

fruity
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‘Picual’

‘Picual’

pi kua & EF /R
1. adj. AGRICULTURA. Relativo a la variedad de olivo de vigor medio, porte abierto, densidad de copa
espesa v hoja de forma eliptico lanceolada; adaptable a suelos calizos y tolerante a la sequia, la
tuberculosis y la aceituna jabonosa, pero susceptible a la mosca y muy susceptible al repilo y la verticilosis;
muy apreciada por su precoz entrada en produccién y alta productividad; cuyos frutos presentan una baja
resistencia al desprendimiento, lo que facilita su recoleccion mecanizada. En el olvar tradicional
giennense, todas las fincas son de la variedad de olivo picual, de secano, y poseen entre 2 y 4 pies. Sin.:
Andaluza, Blanca, Corriente, de Aceite, de Calidad, Fina, Grosal, Jabata, Morcona, Marteio, Nevadillo,
Nevadillo blanco, Nevado, Nevado blanco, Picta, Redondilla, Salgar, Sevillano, Temprana, Lopereno.
Inf. adic.: la variedad de olivo ‘Picual’ es la 1° en importancia (superficie x 1000 ha) del mundo.
Representa el 20% del olivar mundial y el 50% del espaniol. Dominante en la provincia de Jaén (con

550.000 hectireas de olivar que la convierten en el mayor productor mundial de aceite de oliva), y
cultivada también en Cordoba y Granada. Su denominacién hace referencia a la forma apuntada de sus
frutos. 2. adj. AGRICULTURA. Relativo a la aceituna de la variedad homénima de peso medio, forma
ovoidal, dpice redondeado, pezon esbozado y color negro en maduracion, de rendimiento graso alto apta
para_almazara. De todas las variedades de aceituna, la picual es la mds importante del mundo por
volumen, va que supone el 20% del olivar a nivel internacional. Sin.: Martefia, Lopereia. 3. adj.
ACEITES. Relativo al aceite de oliva elaborado con aceitunas de la variedad homoénima, dulce, frutado y
con ligero predominio del amargo y picante, de contenido alto en dcido oleico, bajo en linoleico y alto en
polifenoles, y de estabilidad muy alta. EI Castillo de Canena Reserva Familiar Picual se presenta a la vista
con un bello color amarillo dorado mtenso con cilidos reflejos verdiceos, limpio. En nariz se abre
complejo y peculiar, rico de elegantes notas de alcachofa, eucalipto, lechuga, y reminiscencias de menta,
albahaca y romero. Inf. adic.: DOPs Sierra de Segura, Sierra Miagina y Sierra de Cazorla. En el
momento de redactar este trabajo, nos consta que existe una IGP con la denominacién “Aceites de Jaén”
que goza de tutela nacional transitoria al encontrarse en proceso de reconocimiento por parte de la UL.

‘Picual’

‘Picual’

pi kua & EF R
1. adj. AGRICULTURE. An olive tree variety of average robustness, open bearing, thick crown density and
elliptical-shaped lanceolate leaves, characterized by adaptability to limey soils, resistance to drought, olive
knot and black spot, but sensitivity to olive fly and high sensitivity to olive leaf spot and verticillium wilt;
highly valued for its cropping precocity and high productivity; its fruits show low resistance to detachment,
which facilitates mechanised harvest. In general, when Picual olive trees were planted under deficiency of
water (50 to 75% of its actual water requirements) they may be show adverse effects on some fruit
characteristics such as fruit weight, volume, dimensions and flesh thickness. Add. inf.: the Picual’ variety
ranks Ist in importance (surface x 1000 ha) in the world. It represents 20% of olive plantations in the
world and 50% in Spain. It is the prevalent variety in the province of Jaén/Jaen (whose 550.000 ha. make
it the largest world olive oil-producing area). It is also grown in the provinces of Cérdoba/Cordoba and
Granada. 2. adj. AGRICULTURE. The olive fruit from the namesake variety, characterized by its having an
average weight, an ovoid shape, a rounded apex with incipient nipple, black colour when ripe, high fat
yield and suitability for mill processing. Picual olives are hand harvested early in the fall and pressed at
low temperatures the same day. 8. adj. OLIVE OILS. Olive oill manufactured with olives from the
namesake variety, characterized by a sweet, fruity, and shghtly predominant bitter and pungent taste, with
high oleic acid content, low linoleic acid content, high polyphenol content, and very high stability Picual o1l
Is rather robust, peppery, fresh tasting, and pleasantly bitter. Because it 1s so stable, this is excellent
cooking oil, whether you are deep-frying, sautéing, braising vegetables or cooking potatoes. Add. inf.:
PDOs Sierra de Segura, Sierra Migina and Sierra de Cazorla. Currently, there 1s a PGI called Aceites de
Jaén (“Olive oils from Jaén”) temporarily under national tutelage pending recognition by the EU.
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‘Picual’

‘Picual’
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polifenoles

polyphenols
ben fen X

s. m. pl. QUIMICA. Componentes minoritarios de los aceites de oliva virgenes responsables en gran
medida de sus propiedades antioxidantes y de su estabilidad, entre los que se encuentran la oleuropeina,
el hidroxitirosol, el tirosol y el pinoresinol. Los polifenoles hacen que exista menos estrés en la sangre
circulante en el interior de los vasos durante el periodo de la digestion y, posiblemente, esta sea la causa
de la menor activacion de los factores trombdéticos, algo que no ocurre, o lo hace en menor medida, si el
aceite de oliva consumido contiene pocos antioxidantes. Sin.: compuestos fenolicos.

polyphenols

polifenoles
ben fen X

n. CHEMISTRY. Minor components of virgin olive olils that are responsible, among others, for their major
antioxidant properties and their stability. Polyphenols include oleuropein, hidroxitirosol, tirosol and
pinoresinol. Blending some oil high in polyphenols with one which does not will increase its shelt life.
Syn.: phenolic compounds.

ben fen X

polifenoles

polyphenols
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